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hors d'geuvre

Mini rosa de salmén ahumadeo.
Mejillones a la rockefeller.
Carpaccio de res a la pimienta y balsdmico. |
Crepa de camardn con salsa de queso brie.

entrada

Ensalada mediterrénea con frutos exdticos:
Ensalada de tres corazones (palmito,
esparrago y alcachofa),

2

Mil hojas de tomate con tapenade y queso '*_

de cabra.
Cebiche de champifiones.

Crema sol y sombra cuitlacoche y elote,

Crema de esparragos con nuez y queso brie. Ef:

Sopa de cebolla al gratin en hogaza
{minimo 1 dia antes).
Crema de champifiones con queso
camembert.

sherbert |

Mango con midori.
Melén con amaretto.
Naranja y whiskey.
Fresa con menta,

main.course

Langosta y Filete de res en salsa de vino
tinto y pimienta (minimo 2 dias antes).
Filete de res con salsa de hongos silvestres.
Medallén de salmdén encostrado en
almendra.

Medallén de Atiin con cous cous y
emulsién de cilantro.

Solomillo de cerdo en salsa de ciruela
{mimmo 2 dias antes).

Salmén en mayonesa de anchoa y Atin
marinado en teriyaki.

postre

Sinfonia de tres chocolates.
Tiramisu,
Creme brulée,
Profiteroles rellenos de pistache con salsa
de Baileys.

Tarte tatin {mamgrw

 CAVA GOURMET

{escoger uno de cada tmmpa]
botella de vino de la casa uulmda.

$ 750.00 (iva y servicio inchﬂdnl

DECORACION ESPECML

Pétalos de Rosa: $3€iﬂ y
Adorno de la mesa; $5£3;_€T "
Camino de velitas: ﬂﬁﬁ )

Para decoraciénes admamlés
solicite informes al’ depmhmenta
de ventas ext. 444

El servicio se otorga hasta las 23:00 Hrs.
Cada hora después de le indicado tendra un
costo de $350.00 hasta el horario r :

permitido por las autoridades.
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